
проверки работы столовой МАОУ «Гимназия» (филиал)
г. Чайковский «/ £

Комиссия в составе:
г  *

>* '  / 5  ' ^
___________________________ ^ г ________в присутствии заведующей
производством —

Провела проверку столовой:

Акт

1. Ассортимент блюд.
1.1. Организованное питание:

№№ 
и.и.

Наименование блюда Вкусовые
качества

Эстетичность 
оформления блюда

/ f /̂ и/.

M m-
/М М Р т у

t m i  \
/[{ш т б * /т  - f/tuf. fCjfa/L-

PM  .i* й Ф е и /а а т

1.2. Питание с раздачи:
№№
п.п.

Наименование блюда Вкусовые
качества

Эстетичность 
оформления блюда



веденный зал. _____________ f ____________________________________
Чистота обеденного 
зала

Ш А Р и г г У

Чистота столов и 
стульев
Оформление
Чистота посуды
Качество посуды
Другое /  X/

3. Отношение персонала столово*
Зав. производством
Другого персонала

т*—'

4. Часы работы столовой.
Организованное
питание /и>
Питание с раздачи а р  ■рЖуУРсЛ а/
Обеденный 
перерыв персонала м> '

5. Соблюдение иротивоэпидемиологических мер
СИЗ работников 
пищеблока
График уборки 
обеденного зала

Выводы комиссии:
1. L

2 .

3.

4.

Подписи членов комиссии:

у



проверки работы столовой МАОУ «Гимназия» (основная школа)
г.Чайковский «___»_______2022г.

Комиссия в составе:

П ? и л  1 л  Н-  & ________________________________
р д  - z l r 4

____________________________________________ в присутствии заведующей
производством 14 С ихл У /Д  С .

Провела проверку столовой:

1. Ассортимент блюд.
1.1. Организованное питание:

Акт

№ №
п.п.

Наименование блюда Вкусовые
качества

Эстетичность 
оформления блюда

(■ 1Lc\^o.<^ кч? /ч2 2 ид Я Л
и. \М &  w  1 ш .% с £>"L-doC& ^  ^<2Слл^

К. 0 И. С- £ fa jf^O >-1 d  UMC £> CW
£ Ч и  € с -3 С*7 и  Ъ
ч , С ц  и г о  1^0 у  о  '4  (Л̂СА & -иЧ'ХАо A <^f с “ Э-С^^С-СТЦ т_ Ч_Д>

е. j/C£ и  ю ?  (Ьын j
г .

i
^  С- (?СН fis? Ц Ч> \л м  с {-<s- ЭСТ<£я w гп^-

С Г f ---------<)

1.2. Питание с раздачи:
№№
п.п.

Наименование блюда Вкусовые 
качества л

Эстетичность 
оформления блюда

1 f"О л> <Ъ ц щ  ^ С-М/орц ,f> л£> ид 6 еч yj-^ч (лл 1 Э с ч ^ г -
'Z . /Т) у ^ 1<Г 7си?г с иК О Т-^иЯ tM |C ^ T J U|/l̂ cm4) ; Sk2^ £Т
а .6 Юч U< j? СО Q'bst'^U / J c « Ч дАсдд-fc, Э -С ^ г

wbc/ ' ĉ  СУ и dл л___________
Ч. ЙчГч <? //Ч̂  Тл-е 44LS! О’П&лЛл, W (H 2  О ч £  ч Э - Г Ж ^

u ^f IM u-rJ  ч/ V Y
О т



2. Обеденный зал.
Чистота обеденного 
зала плл О

Чистота столов и 
стульев Тюс ю
Оформление ЪсА-С. ~ *0 , 0 ^ ^  О  , 9  £ > ч  Т  U 2.
Чистота посуды 1АЛ С ‘'Г <гЫ? /;
Качество посуды \Aj£  hbL-4CLJ> , iAje.4£Crs&e.\A-£ А.
Другое

1

Зав. производством О Т-Л <--СЛ2> и, j Д-Ю Ь ^
Другого персонала к

1

4. Часы работы столовой.
Организованное
питание
Питание с раздачи Ч-С? 1 \tjZltysU
Обеденный 
перерыв персонала

у т
UO ч

5. Соблюдение противоэпидемиологических мер
СИЗ работников 
пищеблока

и_<?/? ^  V U£n~u2Tu<>

Г рафик уборки 
обеденного зала Ю Л  £  уМ ^

Выводы комиссии: 
1. 6>С£ д-С-Т^Т(Х 2

2 .

3.

4.

О с а  с-*? ^  A Q ftfo C A JL ^\ t \4 j/sU  t t -  ^  AsiaJ.,

f l u c -u ,<?
и

'TG u  H *e: <yQ 4 C UjQ

Подписи членов комиссии:


