
проверки работы столовой МАОУ «Гимназия» (филиал)
г.Чайковский 2022г.

Акт

Провела проверку столовой:

1. Ассортимент блюд.
1.1. Организованное питание:

№ №
п.п.

Наименование блюда Вкусовые
качества

Эстетичность 
оформления блюда
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1.2. Питание с раздачи:
M o
п.п.

Наименование блюда Вкусовые
качества

Эстетичность 
оформления блюда



2. Обеденный зал.
Чистота обеденного 
зала
Чистота столов и 
стульев
Оформление
Чистота посуды
Качество посуды / i / /
Другое <7

3. Отношение персонала столовой.
Зав. производством
Другого персонала

4. Часы работы столовой.
Организованное
питание

/U >

11итание с раздачи
Обеденный 
перерыв персонала U >

5. Соблюдение противоэиидемиологичееких мер
СИЗ работников 
пищеблока
График уборки 
обеденного зала

У



проверки работы столовой МАОУ «Гимназия» (основное здание)
г.Чайковский «УУ>> С^' 2022г.

Комиссия в составе:

Акт

производством У з / , / / / / /  ё /х /  (У  

Провела проверку столовой:
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1. Ассортимент блюд.
1.1. Организованное питание:

№№
п.п.

Наименование блюда Вкусовые
качества

Эстетичность 
оформления блюда
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1.2. Питание с раздачи:
№№
п.п.

Наименование блюда Вкусовые
качества

Эстетичность 
оформления блюда
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2. Обеденный зал.
Чистота обеденного 
зала
Чистота столон и 
стульев
Оформление 
Чистота посуды
Качество посуды
Другое
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3. Отношение персонала столовой.
Зан. производством Л&-Ж- ytir^P^L . АукукА
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4. Часы работы столовой.
Организованное
питание
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5. Соблюдение нротивоэпидсмиологических мер
СИЗ работников 
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] рафик уборки 
обеденного зала

Выводы комиссии:
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Подписи членов комиссии:


