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Акт /
проверки работы столовой МАОУ «Гимназия» (филиал)

г.Чайковский «^ » сР/'Р+Р 2022г.

Комиссия в составе:

Д  cf. S '. /с у
S .  А О

производством

Провела проверку столовой:

в присутствии заведующей

1. Ассортимент блюд.
1.1. Организованное питание:

№ №

п.п.
Наименование блюда Вкусовые

качества
Эстетичность 
оформления блюда
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1.2. Питание с раздачи:
№№
п.п.

Наименование блюда Вкусовые
качества

Эстетичность 
оформления блюда



2. Обеденный зал.
Чистота обеденного 
зала f y / M A  Ш  У
Чистота столов и 
стульев
Оформление
Чистота посуды г  '
Качество посуды
Другое У

3. Отношение персонала столовой.
Зав. производством / / / / /  А  / SA /JA -
Другого персонала и

4. Часы работы столовой.
Организованное
питание A  -ЛАУТУ У / /
Питание с раздачи у - ^ - г  -у--
Обеденный 
перерыв персонала /У /A  М А /

/  с/

5. Соблюдение противоэпидемиологических мер
СИЗ работников 
пищеблока
Г рафик уборки 
обеденного зала

Подписи членов комиссии:
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Акт
проверки работы столовой МАОУ «Гимназия» (основная школа)

г.Чайковский 2022г.

Комиссия в составе:

tf (/Aco /Зр-сГ____ ^ ~  ̂  7 J
9-CL-dOt7_

производством ~ Ж 7 ^
в присутствии заведующей

Провела проверку столовой:

1. Ассортимент блюд.
1.1. Организованное питание:

№ №

п.п.
Наименование блюда Вкусовые

качества
Эстетичность 
оформления блюда
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1.2. Питание с раздачи:
№№
п.п.

Наименование блюда Вкусовые
качества

Эстетичность 
оформления блюда
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7 Kfo/Ĵ tTf-cicdL с l£z*T' и/

И /C&J'/'P
/ T-t̂ -fCC, e /ссор лрсссах̂T



2. Обеденный зал.
Чистота обеденного 
зала
Чистота столов и 
стульев

-&■----- с--------------  ̂ /  /

Оформление 'РъГ&ГК'оШ-2d
Чистота посуды <Ъи*сГ&ЛL , /d^ 6~uJ~VcSi
Качество посуды
Другое

3. Отношение персонала столовой.
Зав. производством fioSJjp 7Tj&ê 2-re<-z4 /-cxi.<
Другого персонала £>zг^-i-i, ^-с^ллс^ге^-лл /~&егц>

'

4. Часы работы столовой.
Организованное
питание ЛА) С
Питание с раздачи р<Ъ&С?/-иае_ 4Ы-*Я
Обеденный 
перерыв персонала

•У £7 '

5. Соблюдение противоэпидемиологических мер
СИЗ работников 
пищеблока 7<я х  ' &*uul%
График уборки 
обеденного зала

Выводы комиссии:
1.

Of? OS «С/
2.

3. (fow vcL  г г и ^ -ti^

4. Огн я  uacac^ ,  saw слз£с#~г#_
fu&^yUj£^lf7-cC>-f _________________________

Подписи членов комиссии:

Зав.производством: // л

/
/
/


