
проверки работы столовой МАОУ «Гимназия» (основная школа)
г.Чайковский «у у » /  ̂  _2022г.

Акт

Комиссия в составе:

'C-'r'La d j - Q / с о  Q  G р/)и_ ^  _______ 6  &  __________

^K kjC r/iJLA  и <з> 7аА ?ьбм м .а^
С-ЛИИ/Л- £ b

->cm/LQ

производством T(2p O U  A  £ tccc* A  / / '  ( f . 
&K> '

Провела проверку столовой:

е  v
в присутствии заведующей

1. Ассортимент блюд.
1.1. Организованное питание: И ///7 /с

№№
п.п.

Наименование блюда Вкусовые
качества

Эстетичность 
оформления блюда
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1.2. Питание с раздачи:
№№
п.п.

Наименование блюда Вкусовые
качества

Эстетичность 
оформления блюда
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2. Обеденный зал.
Чистота обеденного 
зала
Чистота столов и 
стульев ■ Z sU '/f/U O
Оформление I'UD «V 4i9  &Ct ?/ЫЯ /1
Чистота посуды 'Z & -C /K O
Качество посуды c < €  /  <///<& Л<с>/7 .
Другое <?

3. Отношение персонала столовой.
Зав. производством
Другого персонала /

4. Часы работы столовой.
Организованное
питание С  5 / Г  $  о  / S 0 ^
Питание с раздачи . / / / с * .  с  & с/9*г?Л ь/и се < ^ < 1 ^
Обеденный / * а

перерыв персонала y < t r  -

5. Соблюдение противоэпидемиологических мер
СИЗ работников 
пищеблока

(£ С<Х/е- /  7? Я- V/^2- у сМ^Р/СгУТ а_
/! /-2Ar С9 * <° Я й  Ш я  q . <90 А. П ?<?-yU j /Сл-i

График уборки 
обеденного зала

j  ' у  /  f  »
( 7  / / 6 / U /  ,

Выводы комиссии:
1. (/ 7  <С

2 .

3.
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4. /C % fU ^ £ C u z / ^ 7  7<*L t ?Л / , /7/
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Подписи членов комиссии:



проверки работы столовой МАОУ «Гимназия» (филиал)
г.Чайковский «^~>> Л С  2022г.

Акт

Комиссия в составе:

k iu iu A W / ka ^(h U  j

_______________ ________„ ___________ 4 в присутствии заведующей
производством JJiLjCCfittb-d ■А,!'/

Провела проверку столовой:

1. Ассортимент блюд.
1.1. Организованное питание:

№ №
п.п.

Наименование блюда Вкусовые
качества

Эстетичность 
оформления блюда

i. калшз/ ЛииШи а э&Гогилли)
J

I. Т)¥алшЛ~ (ЩуИиЮ OfTnmjm
cjv/лЛши £ fdicM'P et5rmi/aw/ (J

1.2 . Питание с раздачи:
№№
п . п .

Наименование блюда Вкусовые Эстетичность 
оформления блюда

/7\бГ йШ -еЛ  £ -
п а ш л а  ш л .

качества



2. Обеденный зал.
Чистота обеденного 
зала Ш е т о
Чистота столов и 
стульев
Оформление д г х ш и и с о
Чистота посуды
Качество посуды
Другое ___________ ________- 71________

3. Отношение персонала столовой.
Зав. производством
Другого персонала

/

4. Часы работы столовой.
Организованное
питание НО нкОШ И М Ш

Питание с раздачи ____ ' ' V
Обеденный 
перерыв персонала к® 1

/ ' и

5. Соблюдение противоэпидемиологических мер
СИЗ работников 
пищеблока lO M M & b J !
График уборки 
обеденного зала к о  a j w a ^ t o u j

Выводы комиссии: 
1.

2.

3.

ко

с1ш О

4.

Подписи членов комиссии:

1. l i i c c l u k O  Л _________________ /
2. к о м Ъ и ш о  ($-&■ ~ /
3. _/

Зав. производством: Пшаык1ео J.k.


