
проверки работы столовой МАОУ «Гимназия» (основная школа)
г.Чайковский /  /  2022г.

Акт

производством /TLc A -C U U / C /ZU  4С-- (Я ,

Провела проверку столовой:

1. Ассортимент блюд.
1.1. Организованное питание:

№№
п.п.

Наименование блюда Вкусовые
качества

Эстетичность 
оформления блюда
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1.2. Питание с раздачи:
№№
п.п.

Наименование блюда Вкусовые
качества

Эстетичность 
оформления блюда

/ CU U  U -G /A A L . А си сЫ и / C/CGU с.^  гРСАг -  АиО
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2. Обеденный зал.
Чистота обеденного 
зала

С С 11£у7г£) /  С 'С /1 сССШ СО .

Чистота столов и 
стульев

/ /L & y> /?unJO

Оформление с/Ьс тм ^-о, / у .гг  сссб^
Чистота посуды
Качество посуды / JC . fC J/Y-j ГУУЮ
Другое

3. Отношение персонала столовой.
Зав. производством c v c m c r i /  u._cu-ij-M .n л  о. о  <0
Другого персонала О / ш  Ф±с< { / о  6 / lO  '________ _________(У V U

4. Часы работы столовой.
Организованное
питание

&  е - о о  у о  / S -  9 0

Питание с раздачи С  / 0 - / 0  с ю  S /Г 'Ъ О
Обеденный 
перерыв персонала

(/ . . . . . .
//Л С Ъ ^

5. Соблюдение противоэпидемиологических мер
СИЗ работников 
пищеблока

U t  a  c /c c i . С сг^  /гЮ -^ уса^  
У  а /  / H Q / с о

График уборки 
обеденного зала

Г  V  ЧУ

о  с  o /L  c c  y  и ю с /

Выводы комиссии:
1 .  / 1C  с /гю с ь  А е -  /1со с.1у-у1С ^ ссг/ O /^cU y^ / /С i с угусс

4.

Подписи членов комиссии:

Зав.производством:



проверки работы столовой МАОУ «Гимназия» (филиал)
г.Чайковский «З.Л»

Акт

Комиссия в составе:

Ш

'уш-р Ле1л
uw-ef

производством 

Провела проверку столовой:

W lh ^/ ^ л  // ‘/ у>
а //д  '

---- а присутствии заведующей
~ШСГ7и ш а ^  №/̂

У  '

1. Ассортимент блюд.
1.1. Организованное питание:

№№
п.п.

Наименование блюда 
/1

Вкусовые
качества

Эстетичность 
оформления блюда

У У1-Л /и и л л л /сл и {? r ffc t-
/? У (р ш  а >  с и у #
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f h f f p t e /
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1.2. Питание с раздачи:
№№
п.п.

Наименование блюда Вкусовые
качества

Эстетичность 
оформления блюда



2. Обеденный зал.
Чистота обеденного 
зала
Чистота столов и 
стульев
Оформление
Чистота посуды г  л

Качество посуды & 0 Н /. ,  Ш  У Ш Л Л Л
Другое /  (У

3. Отношение персонала столовой.
Зав. производством
Другого персонала У 1Л

4. Часы работы столовой.
Организованное
питание

Д Г

Питание с раздачи
Обеденный 
перерыв персонала /  { /

5. Соблюдение противоэпидемиологических мер
СИЗ работников Р Л Л с е л л у  / г л л у у л у
пищеблока р
Г рафик уборки 
обеденного зала


