
Акт
проверки работы столовой МАОУ «Гимназия» (основное здание)

г.Чайковский «^С-»P&GQ$SQS)22y .
Комиссия в составе:

производством ЖЖ. С. 
Провела проверку столовой:

в присутствии заведующей

1. Ассортимент блюд.
1.1. Организованное питание:

№№
п.п.

Наименование блюда Вкусовые
качества

Эстетичность 
оформления блюда
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1.2. Питание с раздачи:
№№
п.п.

Наименование блюда Вкусовые
качества

Эстетичность 
оформления блюда
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2. Обеденный зал.
Чистота обеденного 
зала

&ши>.щиемо и
Чистота столов и 
стульев 'Yue/w1
Оформление /Жтл ЯаЛмжо
Чистота посуды
Качество посуды ewu&e
Другое

3. Отношение персонала столовой.
Зав. производством

¥11

г

11

Другого персонала

4. Часы работы столовой.
Организованное
питание (ъО
Питание с раздачи fbo
Обеденный 
перерыв персонала

1 1 а 
(fUXWI ^0

о<

5. Соблюдение противоэпидемиологических мер
СИЗ работников 
пищеблока

вое eorn^l̂ MJae ^
График уборки 
обеденного зала /го 'ihfi-fauty



проверки работы столовой МАОУ «Гимназия» (филиал)
г.Чайковский < Л » ^  ФЬШт.

Акт

Комиссия в составе:

ш Ы1Му //!хшт4ьл£ими

производством /(/-id-
’ . в присутствии заведующей
с£с//^

Провела проверку столовой:

1. Ассортимент блюд.
1.1. Организованное питание:

№№
п.п.

Наименование блюда Вкусовые
качества

Эстетичность 
оформления блюда
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1.2. Питание с раздачи:
№№
п.п.

Наименование блюда Вкусовые
качества

Эстетичность 
оформления блюда
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2. Обеденный зал.
Чистота обеденного 
зала
Чистота столов и 
стульев
Оформление
Чистота посуды « p s ?  2  ; v
Качество посуды
Другое

f/-

3. Отношение персонала столовой
Зав. производством
Другого персонала | 1 11 г-

4. Часы работы столовой.
Организованное
питание
Питание с раздачи ~~
Обеденный 
перерыв персонала fU>

5. Соблюдение противоэпидемиологических мер
СИЗ работников 
пищеблока 4  j t i c i a u ^ w /
Г рафик уборки 
обеденного зала


