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1. Ассортимент блюд.
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2. Обеденный зал.
Чистота обеденного 
зала
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4. Часы работы столовой.
Организованное
питание
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Питание с раздачи '—
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5. Соблюдение противоэпидемиологических мер
СИЗ работников 
пищеблока
Г рафик уборки 
обеденного зала 4



проверки работы столовой МАОУ «Гимназия» (основное здание)
г.Чайковский «<$)»_______ 2023г.
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Комиссия в составе:
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Провела проверку столовой:

в присутствии заведующей

1. Ассортимент блюд.
1.1. Организованное питание:

№№
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Наименование блюда Вкусовые
качества

Эстетичность 
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м »
п.п.
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2. Обеденный зал.
Чистота обеденного 
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5. Соблюдение противоэпидемиологических мер
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