
проверки работы столовой МАОУ «Гимназия» (начальная школа)
г.Чайковский «^ / » 0 3  2023г.

Акт

Комиссия в составе:

CZ/ec?(fQ___ а  У/в/еы/ p fc e q

производством у 'J*\ f l>
_в присутствии заведующей

Провела проверку столовой:

1. Ассортимент блюд.
1.1. Организованное питание:

№№
п.п.

Наименование блюда Вкусовые
качества

Эстетичность 
оформления блюда

1 •Jo Jb / i . ■*> . ¥//О а, л $*аее/<Ук J//0/tPCCu0^  ------------------- / ----

и &D е  Z-С/ z/м е У  /с s->
, У У О / У о  /С*) У

J S е / у ге у  о А. <о у , J>/*c/C//а Ре/пе-'Г/и*-?
св *  е ж /ы У /1  *

------ у --------------------

3 7  у /Р  '  а  с а  Ш у у Ч rJia / с р е /п е&

Тё Ф /ги г/с*  ии>с/Сглее Со i/ПпП 0 &УС/С& Э Сри/ЩЦеС’ .
- J L ____ РбУ/со/иггос/ п/лУ>а /ок/ 7 Ъ У ---------------

(? btcc/e/ao P-esr?.Ctri<y
УсХ /Ьсс- /ге>и- Щ Uii-/tzP?t*u(c Р Ct'/l*S2*<!*Z~

с/ У /p  г)
f  /  ---------------

Э е / я е  /м--------------- ----------------------

1.2. Питание с раздачи:
№№
п.п.

Наименование блюда Вкусовые
качества

Эстетичность 
оформления блюда

------------- -— -—
/

/
/  ~~

/
—/  ------- ;--------
7
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2. Обеденный зал.
Чистота обеденного 
зала
Чистота столов и 
стульев ^AjJL A'L-O  ̂ zf~°
Оформление pc? / П А .  Z / /s>  2 -
Чистота посуды
Качество посуды Sd 7 A Z u O /U > ^  ,
Другое d У

3. Отношение персонала столовой.
Зав. производством <Я /га ш е  a /a >
Другого персонала ,у' гу а//.?/

C/f А ?

4. Часы работы столовой.
Организованное
питание J2 Z Z/t ec- А  а  есес/о
Питание с раздачи , /  ‘
Обеденный 
перерыв персонала JA a /  /'1-CJ- С Л /<~С-С

г

5. Соблюдение противоэпидемиологических мер
СИЗ работников 
пищеблока /U ^ icl -la А  ^
Г рафик уборки 
обеденного зала

Выводы комиссии:
1 . # 4 .£ е-г? . А *  * 2 0 /?  <?/ ? ^ / s?  с? < f /?  0 5  &  Л л /г< ?  /?

г/о ^ 07е. / о / Л ' А е с ? ^ a z q .2.

3. <0)0 со-/ / Г < у / ‘2а /.. б /уг <Ко

М А

4. /с /ИАС-А

Подписи членов комиссии:



проверки работы столовой МАОУ «Гимназия» (основная школа)
г.Чайковский « J §» Q 3  2023г.

Акт

Провела проверку столовой:

1. Ассортимент блюд.
1.1. Организованное питание:

№№
п.п.

Наименование блюда Вкусовые
качества

Эстетичность 
оформления блюда

/ '/ЬЛССсео /П/f̂ Le/ĉ S? ' t/pac u p
& /L-C& (̂у Z-x?------- ' (/—' --------

<? см/г/го// cjiccjpz<tz7
<3 A C /l/ctf/p kyQjcc ice/
Ч (/9cla£  (Office/, с CO/l&o f6kQC^cr>e  ̂ t' М е и  А<&е
5 , BdtcccG? /гб/cJLSL/. рЧчссж^к//а7с/ U U / /C/pciCe-cSek
в ^UMtudUL /  /  ‘

¥
/ tf

1.2. Питание с раздачи:
№ №

п.п.
Наименование блюда Вкусовые

качества
Эстетичность 
оформления блюда

Y к /CLCС О /ь ^ /ге  с Qcc&Ub SieyCCCO 9с7е.Ж* Н О )
'C O le-yO u.ic^ OePyfkccCCt, Р С £ /ег/ь а л  . /сра с и  Jo

S QDlcJ U ^ F c c ^ m  v В > 4 //С /уШ /с /} а  оосВ>£)

ч /И? сел л /(С к < 1 /Р Ч сО С -С . /С/1 С'Лл.сЧ>0.
г УМешм/Ш -би Ic e i/^ .O c ^ c M D tU /C U /r b t/

f „ РЬЩ- 1<L/P <ZC^CoQ

G . P Р и га  с с о  с  ъ<иь. c m /^ l А д  чВ/я -лМ ^ u /a c e u & v

¥ ■ <ррр<~О Х //с1$  Cs u P /< . <&к//р' If, (£>СШЖи\ 1с/) а  с с сЧ  <9

/ 7 c i£ < ? c ^ <  М с- С U jlcSBj / В к /С /с О  . с £ е с м / te f ld  сссР >

ч .
О) У - / <•—

4)C cM -tS k ® ./ С Л-С'Орн'- $ (М  CjcC [срСсС-С-СрО

4 0 . ЗСсЛЛ/л>. 7 С р ' /  , с  Ъ /риО ! Ч \b ?  COjD fjc/?6/C e£tO '
г V < 7 /



2. Обеденный зал.
Чистота обеденного 
зала У и с т ь
Чистота столов и 
стульев усесЮ
Оформление L/PCcCotSO
Чистота посуды Y U cTC c^
Качество посуды ‘S-Qf
Другое a  ■

3. Отношение персонала столовой.
Зав. производством С7 ссс1.гл^о£
Другого персонала

<J /

4. Часы работы столовой.
Организованное
питание

у / ~  ЙИО

Питание с раздачи
Обеденный 
перерыв персонала

Г Г У - л & &

5. Соблюдение противоэпидемиологических мер
СИЗ работников 
пищеблока

РСЛЪ  C < f‘ / С / Т  г, у  CtFfa-f

График уборки 
обеденного зала UuLJU^£J csf

Выводы комиссии:

Подписи членов комиссии:


