
проверки работы столовой МАОУ «Гимназия» (основная школа)
г.Чайковский «Н ^ >> 2023г.

Акт

Комиссия в составе:

//< /? , (c?^A/c/t)_______________________________

__________________________ в присутствии заведующей
производством h h /tU  /P h P c iy  /р, £

Провела проверку столовой:

1. Ассортимент блюд.
1.1. Организованное питание:

№№
п.п.

Наименование блюда Вкусовые
качества

Эстетичность 
оформления блюда

/ h x p X  # /ХР/СО
<7

л h/hyи/е/Рл<У ' 0. хух/ОУУ/?
* CfJ /СгУбХ
S ’ f У (/

/ ----------1Г^

1.2. Питание с раздачи:
№№
п.п.

Наименование блюда Вкусовые
качества

Эстетичность 
оформления блюда

У hxylcoylг /г&ЯкЯ, ОЯУШ У и х x?ehxjy cs у / / у
hy./y/yosuS ОУ
'//пЛ РЬУк. A U>M? hXt/x/x?X> fkch<^7се у / / х

Я Я /и иЯ ёиР  Г х х и А х о Я хы  У  и  О ■ЯРУУУсе У У с и
у ГГ- /У/<И&> ТУ—У  с/ Х/с-бУ у/ Я ГУШ Х-кс/Р скбЯk-'yZy У/UxP
9 Г h i  У1гс о ХУЛ// У/иЯЯх Я  УУуХУУхР ЯСУ" хуку Х/У^г?

u h / j/ y h h j/  1 ПУХ, /Ж  У У Х Х
/УУУОУУ У

г/ЯуУб&хэХ- у  к/ЯРйс Я/сУ/У. yhk-<Zs рУху-РУехухи
i? UZ л  oh. к «/7  У y / h h <1/ / У /< -■&
<? hS-e. у  х х  6 /у/у у h h /У/УУУ ■U УХУХ-риих?^

У,У h o x ik u h  к/ УУтбУх// Я h y y  у х и Я О Я Я уО Х У^Р>
(/ о kj/x У



2. Обеденный зал.
Чистота обеденного 
зала
Чистота столов и 
стульев
Оформление U f t
Чистота посуды
Качество посуды <Э <£. /к Л З у О ^ ^
Другое гг

3. Отношение персонала столовой.
Зав. производством
Другого персонала А^У/Л># /

4. Часы работы столовой.
Организованное
питание A c

Питание с раздачи /гл
Обеденный 
перерыв персонала

к л  /сг^

5. Соблюдение противоэпидемиологических мер
СИЗ работников 
пищеблока
График уборки 
обеденного зала

Выводы комиссии:
1.

2: А Л Л  У

2 . /ft & £■/£/&£>a s   ̂ Ĵ / л

3. (j/tt/JP a /& U S 0 C( Л £/ги?/£< р^с>

Подписи членов комиссии:

1.
2 .
3.

/ / .  4*
/  ;7

Зав.производством:

/
/
/

/
/
/



проверки работы столовой МАОУ «Гимназия» (начальная школа)
г.Чайковский « i-9~» С‘7 2023г.

Акт

Комиссия в составе:

&C l СМЛЛХ КО  / A t/" и_ ^  /  А- И Ч  & 1 с. в g». е е. J

производством 4 , в

Провела проверку столовой:

в присутствии заведующей

1. Ассортимент блюд.
1.1. Организованное питание:

№№
п.п.

Наименование блюда Вкусовые
качества

Эстетичность 
оформления блюда

1 tp т/ 4 ocuO
' {у

J С CA •----
/

\
J

/

V ^x

S

1.2. Питание с раздачи:
№№
П . П .

Наименование блюда Вкусовые
качества

Эстетичность 
оформления блюда

Г 3-------------------- ---------------------------
—

J
x

—

X
X

x
/
l  _________________

--------------------------------------------



2. Обеденный зал.
Чистота обеденного 
зала
Чистота столов и 
стульев
Оформление
Чистота посуды 'T'l/t СУ1

Качество посуды f a y  u y t  f y j  г>уи if

Другое
------------------------------------------------------------------ f  —gL---------yU.

3. Отношение персонала столовой.
Зав. производством р t> /чу?
Другого персонала p û i л Сеутфуу

4. Часы работы столовой.
Организованное
питание / / Г -  /1,00
Питание с раздачи -— ------ - '

Обеденный 
перерыв персонала /?. ОО — /у  р о

5. Соблюдение противоэпидемиологических мер
СИЗ работников 
пищеблока
График уборки 
обеденного зала

рьу-ъ-РсУсу

Выводы комиссии:
1. _____ J n

2 . ______________________________________

3. _____________________________

4. ________

Зав.производством:


