
проверки работы столовой МАОУ «Гимназия» (основная школа)
г.Чайковский «2-0» ̂ Ч 2023г.

Комиссия в составе: *
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в присутствии заведующей
производством V~‘C/fi С- ‘Л С- иДх' Л- £/- £

Провела проверку столовой:

1. Ассортимент блюд.
1.1. Организованное питание:

Акт

№ №
п.п.

Наименование блюда Вкусовые
качества

Эстетичность 
оформления блюда

~т~ \Lc{ fiCO 1*0 2- g? Т П отл].
o^csrA 0 t<PC«J>4

оС- . ЧслОО С $ЧЛ]
3 tL£rx\vu с, ю о / 4.A

ЛуО 0 ipT*1 .
ч OCbU* (̂ O h fi. <2- 43 t<-'C (ОТ Л п т  п
С. C a  /U- Ил*-? £} T П 0)ТУ)

C- С-ги£ГЧ '
С . 4,CcU c ЛХ-t ОТО OTS[ .

1.2. Питание с раздачи:
№ №
п.п.

Наименование блюда Вкусовые
качества

Эстетичность 
оформления блюда
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2. Обеденный зал.
Чистота обеденного 
зала

с « О | о v/ |up. Т*

Чистота столов и 
стульев ■г-щ с -^ О

Оформление
Чистота посуды гхл с т  О _ /]
Качество посуды 1/-<0 . Ъс Г с-ссср
Другое

3. Отношение персонала столовой.
Зав. производством Q "Г /СМ 2-
Другого персонала 0 Т" Л̂ -4_ -2,̂ СлО>-в-

4. Часы работы столовой.
Организованное
питание

1
_____ __г- г/)____ . г— 'З-̂ ’О____________________________

Питание с раздачи £ ^  L° — / b
Обеденный 
перерыв персонала 1/С£, |̂ сС Д-т?-с̂ _й

5. Соблюдение противоэпидемиологических мер
СИЗ работников 
пищеблока 1°
График уборки 
обеденного зала

Выводы комиссии:
1. /7 и  utcf
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проверки работы столовой МАОУ «Гимназия» (начальная школа)
г.Чайковский « » 2023г.

Акт

Комиссия в составе:

а л и и  £'С 6 Г/ / fa s  f a /4

__________________________ в присутствии заведующей
производством C q a P/?//
Провела проверку столовой:

1. Ассортимент блюд.
1.1. Организованное питание:

№№
п.п.

Наименование блюда Вкусовые
качества

Эстетичность 
оформления блюда
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1.2. Питание с раздачи:
№№
п.п.

Наименование блюда Вкусовые
качества

Эстетичность 
оформления блюда
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2. Обеденный зал.
Чистота обеденного 
зала

</% С?  ̂ 6/
Чистота столов и 
стульев
Оформление
Чистота посуды Ч>С/C'fW'Z/'
Качество посуды £ г а
Другое

-̂-----

3. Отношение персонала столовой.
Зав. производством С ш а и и и у  С/Усесссги-еге,.
Другого персонала б о г  £>Luu , Л еиилж У пи{У -̂----------------------------------

4. Часы работы столовой.
Организованное
питание

/У (W
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Питание с раздачи
Обеденный 
перерыв персонала
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5. Соблюдение противоэпидемиологических мер
СИЗ работников 
пищеблока

/беи €> poftcccu  /

График уборки 
обеденного зала

4.

Подписи членов комиссии:


