
проверки работы столовой МАОУ «Гимназия» (основная школа)
г.Чайковский « M j» j ' /  2023г.

Акт

Комиссия в составе:

( ' и£Л/̂Х / (1 В )
'_____ ______________________ в присутствии заведующей

произвол

Провела проверку столовой:

1. Ассортимент блюд.
1.1. Организованное питание:

№№
п.п.

Наименование блюда Вкусовые
качества

Эстетичность 
оформления блюда

1 ОгМ.лЛАл С ,М А(Л.лм ■Ф̂ 1>̂ Со КР^сиАс
1 'Ткмжье с  М ессиям Л * Кж Mx<yki
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1.2. Питание с раздачи:
№№
п.п.

Наименование блюда Вкусовые
качества

Эстетичность 
оформления блюда

/ АГЧСМ5
X А г /ш А ^ -О б #  ‘ШуЖ /Ж
1 с
i Ж /А  о Ъ’с/ь^ /Ч ^ с 0х4и л̂ jP {/ .Ж и уР р "-Ж# /JtCw
г A'lfituAi': с ^М(гУ/Фа^/^АА¥*i' ААч/сЖу УЖа//Ак‘
& С 'Mzjifi tL-ty
7 Щ ^ХгиьмУ^: AAyft/U)

•/ У У -----

____ 'ХУ-.А'кЖ 1к А Ы Ж ъ efc/C/u-> jT ^ /^ A o/  *



2. Обеденный зал.
Чистота обеденного 
зала

V

Чистота столов и 
стульев Ч&сшо
Оформление jC/i^U^o
Чистота посуды
Качество посуды ;м ?  срб-М'Р
Другое О

3. Отношение персонала столовой.
Зав. производством
Другого персонала

'

4. Часы работы столовой.
Организованное
питание

7h y b t^ u f p f

Питание с раздачи
Обеденный 
перерыв персонала

f/G J

5. Соблюдение противоэпидемиологических мер
СИЗ работников 
пищеблока
График уборки 
обеденного зала f/G  у у * ^ ? а /? у '

Выводы комиссии:

2. ‘f h ( Ъ^Глгь-bf . /СЛя

Подписи членов комиссии:



Акт
проверки работы столовой МАОУ «Гимназия»

г.Чайковский
(начальная школа)

« i f »  Я  2023г.

Комиссия в составе:

ФцйМ*4> Mcv- ,
.__________ __________ __________ в присутствии заведующей _

производством

Провела проверку столовой:

1. Ассортимент блюд.
1.1. Организованное питание:

№№
п.п.

Наименование блюда
У) si , ,

Вкусовые
качества

Эстетичность 
оформления блюда

Щ / i f .
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Ш (< ) л  t / M Ш с / ,Let №  faucet? р ш л % I

7 Ш ?  }  '

1.2. Питание с раздачи:
№ №
п.п.

Наименование блюда Вкусовые
качества

Эстетичность 
оформления блюда
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2. Обеденный зал.
Чистота обеденного 
зала

Ш / П 4 Ч Г

Чистота столов и 
стульев
Оформление д ш г т м 'с , .  _ ш т  ш и а & е  -
Чистота посуды " Ш Э Д Г  f  7 ~
Качество посуды L f ,  / /У У
Другое -  f  У  -- --------

Зав. производством Л2ШШ0)Ш0 AitW£0uatm-,
Другого персонала

У

4. Часы работы столовой.
Организованное
питание

A ?
Питание с раздачи —
Обеденный 
перерыв персонала М >

/ V  ь/

5. Соблюдение противоэпидемиологических мер
СИЗ работников 
пищеблока 4  т гим
Г рафик уборки 
обеденного зала 4  ]

Выводьпйомиссии:
1. леи*/#

б & я е -И #  ' /  /п с ж с г с ^ к
з. /есес- S/T ?C A

&
'/№ -#ег£& '№ > £ 6/  ______________

4. Ш ^ т ф ? -4  Я  ЛсЧ?У У 7 ^ г ^ ^ />

Зав.производством:


