
проверки работы столовой МАОУ «Гимназия» (начальная школа)
г.Чайковский «/У  )x<-^g/j//^2024r.

Акт

Комиссия в составе:

1. Ассортимент блюд.
1.1. Организованное питание:

№№
п.п.

Наименование блюда Вкусовые
качества

Эстетичность 
оформления блюда
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1.2. Питание с раздачи:
№№
П . П .

Наименование блюда Вкусовые
качества

Эстетичность 
оформления блюда

/
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2. Обеденный зал.
Чистота обеденного 
зала %LL еТ.
Чистота столов и 
стульев
Оформление
Чистота посуды
Качество посуды
Другое

3. Отношение персонала столовой.
Зав. производством
Другого персонала

|

4. Часы работы столовой.
Организованное
питание
Питание с раздачи г-------------

Обеденный 
перерыв персонала И'О /lfy2L.Q/)U-l<J-f

/  f  ^  ■

5. Соблюдение противоэпидемиологических мер
СИЗ работников 
пищеблока OGb
Г рафик уборки 
обеденного зала o& b

4.



Акт
проверки работы столовой МАОУ «Гимназия» (основная школа)

г.Чайковский «Укб> У  У 2024г.

Провела проверку столовой:

1. Ассортимент блюд.
1.1. Организованное питание:

№№
п.п.

Наименование блюда
Л

Вкусовые
качества

Эстетичность 
оформления блюда
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1.2. Питание с раздачи:
№№
п.п.

Наименование блюда
Л

Вкусовые
качества

Эстетичность 
оформления блюда
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2. Обеденный зал.
Чистота обеденного 
зала
Чистота столов и 
стульев
Оформление фаелеее7~
Чистота посуды
Качество посуды ЛЛ- f  '  ЛЛЛЛЛР-р
Другое V S

3. Отношение персонала столовой.
Зав. производством
Другого персонала

4. Часы работы столовой.
Организованное
питание
Питание с раздачи /  Л лР & Л С # 0  "2€? ЦЛсЛЯЛЛ ,

Обеденный 
перерыв персонала /И Р  * '

5. Соблюдение противоэпидемиологических мер
СИЗ работников 
пищеблока

/  р е ш и / ф ллл/ ,

Г рафик уборки 
обеденного зала
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Выводы комиссии:
1. Л и  с Л / /рЛЛСЛЛ

:  .___________

Подписи членов комиссии:

Зав.производством:


