
проверки работы столовой МАОУ «Гимназия» (начальная школа)
г.Чайковский 2024г.

Акт

Комиссия в составе:

О - с

производством _
в присутствии заведующей

7 7
Провела проверку столовой:

1. Ассортимент блюд.
1.1. Организованное питание:

№№
п.п.

Наименование блюда Вкусовые
качества

Эстетичность 
оформления блюда
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1.2. Питание с раздачи:
№№
п.п.

Наименование блюда Вкусовые
качества

Эстетичность 
оформления блюда
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2. Обеденный зал.
Чистота обеденного 
зала
Чистота столов и 
стульев

t'c ill If f-7?7ry?'f/ f
Оформление
Чистота посуды  ̂ &yy e c-C У*7 syt-̂ A /У<7
Качество посуды
Другое

3. Отношение персонала столовой.
Зав. производством
Другого персонала '/ty*?C-e с z tzJfz yt- zi/fz s __l'// ' ' /

4. Часы работы столовой.
Организованное
питание
Питание с раздачи
Обеденный 
перерыв персонала

/>? Z? -Zy? si tyfzA

5. Соблюдение противоэпидемиологических мер
СИЗ работников 
пищеблока
Г рафик уборки 
обеденного зала

гepfn-c 'T

Выводы комиссии:

2.

3 .  __________________________________________________________________

4. _________

Подписи членов комиссии:

1 ffi'Si'Cff ^ &  //[ / /
2. / /
3. / /

Зав.производством:



проверки работы столовой МАОУ «Гимназия» (основная школа)
г.Чайковский «J-З» О̂ Г 2024г.

Комиссия в составе:

Акт

производством

Провела проверку столовой:

в присутствии заведующей

1. Ассортимент блюд.
1.1. Организованное питание:

№№
п.п.

Наименование блюда Вкусовые
качества

Эстетичность 
оформления блюда
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1.2. Питание с раздачи:
№ №
п.п.

Наименование блюда Вкусовые
качества

Эстетичность 
оформления блюда
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2. Обеденный зал.
Чистота обеденного 
зала
Чистота столов и 
стульев
Оформление
Чистота посуды OUcCYiU/’
Качество посуды
Другое a

3. Отношение персонала столовой.
Зав. производством
Другого персонала

4. Часы работы столовой.
Организованное
питание /ы?
Питание с раздачи I/O? YyC-
Обеденный ^  у
перерыв персонала кх?

5. Соблюдение противоэпидемиологических мер
СИЗ работников 
пищеблока
Г рафик уборки 
обеденного зала

Выводы комиссии:
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Подписи членов комиссии:
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Зав .производством:


